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Lipidi: pg. 2-17
Classificazione;

Acidi Grassi; Acidi Grassi essenziali;

Acilgliceroli;

Fosfolipidi;

Glicolipidi;

Cere;

Terpeni.

Alterazione dei Trigliceridi: Irrancidimento Idrdito, Irrancidimento Chetonico,
Irrancidimento Ossidativo pg.162 - 168

Glucidi: pg. 27- 43
Classificazione

Monosaccaridi

Disaccaridi (Maltosio, Cellobiosio, Lattosio, Saeis0)

Polisaccaridi (Amido, Cellulosa)

Protidi: pg.53 - 68
Generalita

Amminoacidi

Struttura delle proteine

Classificazioni

Conservazione degli alimenti pg. 284-289; 294- 298, 307 - 317
Cause dell’alterazione e della trasformazione delktanze alimentare

Azione delle alte temperature su microrganismiredrei

Penetrazione del calore

Scambiatori di calore

Pastorizzazione

Sterilizzazione
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